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Lelit Anna PL41TEM
Einkreiser mit 250-ml-Messingkessel, 15-bar-Pumpe, Manometer und PID

RECHERCHIERT Nicht selbst getestet. Aus Foren und Händlerangaben, in eigenen Worten.

STARTPUNKTE AUS BERICHTEN

93 °C
BRÜHTEMPERATUR

ca. 5 Min
AUFHEIZEN

Ein Nutzer hält 93 °C, die PID regelt danach gut. Bei 96 °C sah ein anderer Überschwinger bis 97 °C.

01

Aufheizen

ca. 5 Min
LAUT BESCHREIBUNG

Gib der Maschine die Zeit, auch wenn die Anzeige früher passt.

02

PID einstellen

93 °C
STARTPUNKT

Höhere Einstellungen können überschwingen. Ändere in kleinen Schritten.

03

Alle Espressi zuerst

fällt kurz
PID-ANZEIGE

Beim Bezug fällt die Anzeige, weil kaltes Wasser nachläuft. Das ist laut Händler normal.

04

Dann auf Dampf, dann Milch

Version
PRÜFEN

Ob die Dampftemperatur einstellbar ist, hängt von der Version ab (bei der PL41TEM-120 laut Händler getrennt). Kleiner
Kessel plus PID schwankt: Gib der Maschine nach Dampf und Bezug etwas Zeit.

!
Achtung: Thermostat nicht tauschen
Ein Forennutzer rät ausdrücklich davon ab. Eingriffe in Thermostat, Elektrik und Sicherheitsbauteile gehören in Fachhände.

FAUSTREGEL

Einkreiser: erst alle Espressi, dann auf Dampf umschalten, dann die Milch.

Recherchiert, nicht selbst getestet. Werte sind Startpunkte aus fremden Berichten, keine Garantie: Bohne, Mühle und Version verändern sie.
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