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Lelit Mara X (PL62X)
Wärmetauscher mit E61-Gruppe und zweitem Temperaturfühler im Wärmetauscher

RECHERCHIERT Nicht selbst getestet. Aus Herstellerangaben, Test und Forum, in eigenen Worten.

LAUT HERSTELLER

ca. 24 Min
STABIL WARM

1,8 l
KESSEL

9–11 / 14–18 / 18–21 g
DREI SIEBE

Allgemeiner Startpunkt fürs große Sieb: 18 g zu etwa 36 g in 25–30 s (nicht speziell für die Mara X belegt).

01

Version prüfen

V1
ERSTE

V2
VERHÄLT SICH ANDERS

X3
MIT FLOW CONTROL

Kaffeemacher hat drei Generationen getestet. Die X3 bringt das Flow-Control-System Pagaia mit.

02

Aufheizen

ca. 24 Min
GLEICHGEWICHT

Bis zum stabilen thermischen Gleichgewicht nennt der Hersteller rund 24 Minuten.

03

Modus und Stufe wählen

Kaffee
AB WERK

Dampf
MEHR DAMPF

3
TEMP.-STUFEN

In der Brüh-Priorität soll laut Händler kein Kühlspülen nötig sein. In der Dampf-Priorität braucht der Bezug klassisches
Kühlspülen.

04

Eine Spülmethode wählen

nach dem Bezug
LELIT LT. KAFFEEMACHER

90 ml + 20 s
FORUM, 1. SHOT

Forenwerte: beim ersten Shot etwa 90 ml spülen und rund 20 s warten, Folge-Shots nach etwa 60 s Pause. Gilt für einen
bestimmten Aufbau. Nicht mischen.

!
Achtung: Dampfdruck
Bei Wärmetauschern steht der Kessel unter Dampfdruck. Eingriffe an Kessel, Fühlern und Sicherheitsventil gehören in
Fachhände.

FAUSTREGEL

Erst Version prüfen, dann eine Spülmethode wählen und mit Geschmack oder Gruppenthermometer prüfen, statt mehrere zu
mischen.

Recherchiert, nicht selbst getestet. Werte sind Startpunkte aus fremden Berichten, keine Garantie: Bohne, Mühle und Version verändern sie.
Details und Quellen: siebklar.de/blogs/spickzettel/spickzettel-lelit-mara-x  ·  Stand 25.10.2026  ·  Werte ausprobiert? Schreib mir: siebklar.de/pages/kontakt
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